
MINI SALADE GRECQUE     4     
La salade grecque en accompagnement.

PITA & PLATS MAISON

POTATOES     3     
Cuites au four, sublimes et fondantes ! Supplément feta +2

MEZZES

SPANAKOPITA     8
Mélange de féta et d’épinards frais dans une feuille de 
brick. Par 2

HALLOUMI STICKS     8 
Le célèbre fromage chypriote frit, miel et tzatzíki. 
Par 5

FETA BALLS & TZATZIKI     6/8
Nos feta balls à plonger dans le meilleur tzatzíki de 
France et de Navarre ! Par 3 ou 5

TZATZIKI & PITA  6
Notre célèbre tzatzíki accompagné de pain pita tout 
juste sorti du four. À partager !

GYROS PITA

GYROS POULET "AP’ OLA "     10
Du poulet mariné au citron, du tzatzíki et légumes frais ! 
Supplément halloumi +2 / Feta +2

GYROS BOEUF "AP’ OLA "     10
Boulettes maison, du tzatzíki & légumes frais ! 
Supplément halloumi +2 / Feta +2

GYROS HALLOUMI "AP’ OLA "     10
Halloumi frit, du tzatzíki & légumes frais !
Supplément Feta +2

LA VRAIE MOUSSAKA     15
Le plat traditionnel grec qui saura ravir les plus 
gourmands d’entre nous.

SOUVLAKI POULET & PITA     15
De vraies brochettes de poulet marinées au citron 
accompagnées de pita maison et de salade grecque. 

ZUCCHINI ORZOTTO     16
Plat veggie à base d'orzo, avec sa crème de courgettes, 
le tout saupoudré de copeaux de parmesan.

PLATS

DESSERTS

"GIAOURTI ME MELI"     6
Notre yaourt grec, miel & éclats d’amandes.

LOUKOUMADES    7/9 
Beignets grecs à partager au miel ou Nutella. 
5 ou 7 pièces 

CRUMBLE FRUITS DE SAISON    7
Magnifique crumble aux pommes fait maison. Glace vanille +2

SALADES
"HORIATIKI SALATA" LA VRAIE SALADE GRECQUE   12  
Feta AOP, tomates, concombres, poivrons, oignons rouges 
& olives de Kalamata. Sauce huile d’olive citronnée. 

KOTOPOULO SALATA     15
La vraie salade grecque et notre délicieux poulet citronné.

HALLOUMI SALATA     16
La vraie salade grecque accompagnée de halloumi frit.

FORMULE MIDI
(Lundi au Vendredi)

GYROS + POTATOES     12
GYROS + POTATOES + SOFT*     13

GYROS + MINI SALADE GRECQUE     13
GYROS + MINI SALADE GRECQUE + SOFT*    14

*coca, coca zéro, perrier, fuze'tea, eau plate

PORTOKALOPITA    5
Gâteau à l'orange typique grec. Sorbet citron vert +2

SOUTZOUKAKIA DES CYCLADES     15
Sublimes boulettes de bœuf faites maison marinées 
dans notre sauce tomate & riz.

CAROTTES RÔTIES AU MIEL & TZATZIKI  7
Carottes caramélisées au four trempées dans notre 
tzatzíki maison.

POLPO SALATA     10
Salade de poulpe à l'huile d'olive, poivrons, oignons 
rouges, tomates fraîches & fleur de sel.

KOLOKYFOKEFTEDES     9
Beignets de courgettes & feta frits avec tzatziki 
maison. Par 5

FETA À l'HUILE D’OLIVE    6
Beau morceau de feta AOP & Olives Kalamata à 
consommer sans modération.
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BABY GREEK SALAD     4     
Small size Greek salad as a side dish.

PITA & PLATS MAISON

POTATOES     3     
Oven cooked, tasty and soft ! Feta cheese +2

MEZZES

SPANAKOPITA     8
Fresh spinach and feta cheese wrapped in crusty Brick 
pastry. 2 pieces per serving

HALLOUMI STICKS   8
The famous Halloumi cheese from Cyprus, fried with 
honey and tzatziki.  5 sticks per serving

ROASTED CARROTS & TZATZIKI  7
Oven Roasted and caramelized carrots with honey with 
our home made Tzatziki.

FETA BALLS & TZATZIKI     6/8
Our golden and crusty ‘Feta Balls’ accompanied by our 
homemade tzatziki ! 3 or 5 pieces

GYROS PITA

CHICKEN GYROS  "AP’ OLA "     10
Chunks of marinated chicken breast in lemon and fresh vegetables ! 
With Halloumi +2 / Feta cheese +2

BEEF GYROS "AP’ OLA "     10
Homemade beef meatballs, tzatziki and fresh vegetables. 
With Halloumi +2 / Feta cheese +2

HALLOUMI GYROS "AP’ OLA "     10
Deep fried Halloumi cheese, tzatziki and fresh vegetables!
With Feta cheese +2

THE "REAL" MOUSSAKA     15
The traditional greek dish which will seduce the finest 
palate !

CHICKEN SOUVLAKI & PITA     15
Marinated lemon chicken skewers accompanied by 
homemade pita bread and greek salad.

ZUCCHINI ORZOTTO     16
Veggie dish based on orzo, with zucchini cream, all 
sprinkled with parmesan shavings.

MAIN COURSES

DESSERTS
"GIAOURTI ME MELI"     6
Our Greek Yogurt, honey and split almonds.

LOUKOUMADES    7/9 
Greek friters to share with honey or Nutella.
5 ou 7 pieces.

HOMEMADE CRUMBLE    7
Delicious homemade crumble with apples. Vanilla ice cream +2

SALADS
"HORIATIKI SALATA" GREEK SALAD   12
AOP Feta cheese, tomatoes, cucumbers, peppers, red onion, Kalamata 
olives, olive oil and lemon juice dressing !

KOTOPOULO SALATA     15
The authentic greek salad with our delicious lemon chicken.

HALLOUMI SALATA     16  
The real greek salad with fried Halloumi cheese.

LUNCH MENU
(Monday to Friday)

GYROS + POTATOES     12
GYROS + POTATOES + SOFT*     13

GYROS + BABY GREEK SALAD    13
GYROS + BABY GREEK SALAD + SOFT*    14

EN

*coca, coca zéro, perrier, fuze'tea, still water

POLPO SALATA  10
Octopus salad with fresh red onions, peppers, 
olive oil and fleur de sel.

PORTOKALOPITA    5
Typical greek orange cake. Lime sorbet +2

KOLOKYFOKEFTEDES     9
Fried zucchini & feta fritter with tzatziki. 
5 pieces

SOUTZOUKAKIA FROM CYCLADES     15
Delicious homemade beef meatballs cooked in our 
tomato sauce served & rice.

TZATZIKI & PITA  6
Our famous, accompanied by warm pita bread just from 
the oven ! To share !

FETA CHEESE SLICE & OLIVE OIL   6
Generous slice of Feta cheese AOP & Kalamata olives.
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